
МУНИТ{ИIIЛЛЪНОЕ БЮДЖЕТНОЕ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЪНОЕ УЧРЕЖДЕЕИЕ
(ВОСХОДНЕНСКАЯ ШКОЛА ИМЕНИ В.И. КРИВОРОТОВА>
КРАСНОГВАРДЕЙСКОГО РЛЙОНА РЕСПУБЛИКИ КРЫМ

(МБОУ <<Восходненская школа имени В.И. Криворотова>>)

Акт проверки пункта питания
в МБОУ (Восходненская школа имени В. И. Криворотовa>)

от 01 .Т2.2023r.

Комиссия в cocT€tвe:

Зуйкша И.С., директор;
Козловская В.Н., заместитель директора по ВР;
Балакr+rа В.П., председатель общешкольного родительского комитета,
Мельник О.В., цредставителъ Управляющего совета школы от родительской
общественности;
Халрlлов М.Р., соIшtlJIъный педагог;
Пысь А.В., дежурный уlIrгель
Командир В.А. и Велиева Э.С., представители }цениtIеского самоуrтрtlвлениll,
члены Совета по пt,t"ганию.

Комиссия, руководствуясь зiжон€lми и нормативно цравовыми чlкт€lми Р.Ф.,
rтрикttзilми и распорfrкенLшми оргtLнов упрilвлениrl образоваlмем, Уставом и
локilпьными акт€tми образователъной оргашваIр{и 01. 12.2023г. осуществили
коЕтроль за работоЙ школьноЙ столовоЙ, а также цровели органолегггическук)
оценку готовой пипIи, т.е. определяли ее rр9т, запах, вкус, консистенIц{Iо,
жесткость, сочность и т.д. Присутствовчlли при рiвдаче пшци обу"rающшлся.
провериJIи выполнение норм Iмтilниrl и сбалансированность меню в школьной
столовой.

В ходе tIроверки сделslны следующие выводы:
l, Ежедневно проверяется качество поступающих продуктов, приготовленных
бrпод, ведётся rtqрнал наб.lшодеtтия за здоровьем работников столовой.
ОсуществJuIется коЕцролъ за поступшощей сырой и готовой продукцией, за
условиrIми хрrlнениrl пол!ченных продуктов, lD( реtlлизацией согласно срокам.
2. Питаr*ае школьников осуществJuIется согласно установленного графика. Все
кJIассные руководители соцровождtlют учаrrllD(ся в столовую, следят за
поведением у{аrцихся во время приема пищи.
3. Ношение спецодежды для работников пшrIеблока явля9тся обязательным,
Это позволяет собrподать необходимые санитарно - гигиениtIеские нормы.
4. ШкольнаlI столовtul поJIностью укомIшектована необходшлой посудой. Ее
чистоте уделяется повышенное внимание. Мытье и дезинфекщ{я производятся
с собrподением всех норм сtlнитарно-гигиенического режима. За время работы
пипцеблока в IтIколе не было ни олного слгIая заболевания киrпечной
шlфекrцлей по вине столовой.



5. Перед входом в помещение столовой для мытья рук )цаIцимися
оргtlнизовано специальное место, посещение которого кOнтролируется

кJIассными руководI/rгеJUIми
б. Меrпо раскJIадка сост€tвлена правипьно. ,Щесятидневное меню имеется.
'l. Ежедневно цроводится органолепIическ€rя оценка готовой продукщ,Iи,

ведугся записи в Журнале бракеража.
8. объем приготовленной пшци соответствует объему (весу) реапизованных
порщ{й и количеству детей.
9. Горячaш и холоднаrI вода поступает бесперебойно. Посуда моется по всем

санитарно-гигиениtIеским требованиям. Имеется достаточное колиtIество

посуды, сколов, трещин нет.
В ходе проверки нарушенlй не выявлено.

члеrш комиссии: Зуfuсшrа И.С.
Козловская В.Н.
Ха.пилов М.Р.
Пысь А.В.
Балакrпrа В.П.
Мельник о,В.
Командир В.А.
Велиева Э.С.
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