
Справка по организации питания
в МБО/ <<Восходненская школа имени в.и. Криворотова)

в 2021-2022 учебном году

Джi:25.10.202Т r.
' Организация питания явJUIется важным разделом работы админисц)ации школы, а

также педагогов и медицинского работника. Осуществляется эта работа в соответствии с
Законом кОб образовании)), Санитарньrми правилаI\4и и нормilми, а также рядом нормативньIх
документов.

ответственным за органиЗацию питания обучшощихся ЕtLзначен заN,{.директора по ВР
Козловская В.Н., ответственным за качество и безопасность поJryчаемой и вьцаваемой
продукции - медицинскtш сестра Мельник О.В.
на основании Приказа коб организации пит€lния учаrцихся школы)) в школе было
организовано:
- бесплатное одноразовое питание всех обуrающихся 1- 4 классов (завтрак);
- бесплатное двухразовое питчlние детей из многодетных и наиболе" 
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цgзаrцищенньD(

семей 1-11 классов;
- полr{енИе горячеЮ питаниЯ и буфетной продукции засчет средств родителей (по желанию);
- полrIение компенсации за питание для детей-инвtlлидов, имеющих статус обуlающихся с
ОГРаНИЧеННЫМИ ВОЗМОЖНОСтями здоровья, детей с ограниченными возможностями здоровья,
подучtlющих образование на дому.

Всего охвачено бесплатньrм питанием на l сентября:
1-4 классы: завтрrlки - 300 уч-ся, обеды - 86 уч-ся.
5-1 1 обеды - 95кJlассы: завтр€tки и ооеды - у) уч-ся.
льготные категории 1-4 классы 5-11 классы Итого:
маrrообеспеченные 1 1 2
Многодетные 76 79 155
опекаемые 1 6 7
,Щети с ОВЗ 8 9 |7
Итого: 8б 95 181
Получают компенсацию: 6 6

На25 октябрfi
1-4 классы: завтраки

охвачено бесплатньrм питанием :

- З01 )л-ся, обеды - 85 уч-ся.
5-1 1 обеды - 97кJIассы: завтраки и ооеды - 9 l уtа-g,
Льготные категоDии 1-4 классы 5-11 классы Итого:
малообеспеченные
Многодетные 76 80 156
опекаемые 1 8 9
,Щети с ОВЗ 8 9 |7
Итого: 85 97 l82
Полl"rают компенсацию: 7 7

Так же У детей есть возможность получать питание зu сr", родительских средств: обеды.
.щополнительно У детей есть возможность купить в буфете горячий чай, сок с
булочкой или пирожком

в данном учебном году организацией питания в школе занимается ооо <неман> И.в.Лехман. \

питание учащихся проходит в одну смену, сбоев нет. Приготовленная пища
посtавляется вовремя.
С целью совершенствования системы оргчlнизации школьного питаЕия обуrающихся создана
комиссия общественного фодительского) контроля дJUI осуществления д"йar"ar"ого контроJIя



за организациеЙ и качеством питания детеЙ, с правом прохода на пункт пит€Iния, в составе
директора школы; ответственного за организацию питания в школе, представитеJU{ от
педагогического состава школы и предстчtвителей родительской общественности:
председатель общешкольного родительского комитета и 8 родителеЙ (по 2 родителя на
каждую четверть) (rlриказ от З0.08.21г. Nэ 2З3) .

А также продолжает действовать комиссия по организации качества питания учащихся
(приказ от 30.08.21г. JФ 227).

,Комиссия по проверке организации и качества питания учаrцихся один раз в полугодие
и по мере необходимости осуществJUIет реЙды, с последующим составлением акта. Наличие
актов по итога]\4 посещения пункта питания позволяют ознакомиться с выводап{и и решениями
комиссии.

Так, в течение недели с 04.10. по 08.10.2021 года члены комиссии осуществJIяли контроль
за работоЙ пункта питzlния, а также ежедневно проводили органолептическую оценку готовой
пищи, т.е. опредеJUIли ее цвет, запах, вкус, консистенцию, жесткость, сочность и т.д.
Присутствовttли при рчц}даче пищи обl^rающимся, проверяли соответствие объема (веса)
приготовленной пищи, снимаJIи пробу пищи перед ее раздачей.

В ходе проверки сделаны следующие выводы:
1. Транспортировка и доставка продуктов питания осуществляется вовремя, с соблюдением
санитарно гигиенических норм.
2. Меню раскJIадка составлена правильно. .Щесятидневное меню имеется.
3. Санитарно-гигиенические нормы работникапли пункта питания соблюдаются.
4. Ежедневно проводится органолептическalя оценка готовой продукции, ведутся записи в
Жуfна;rе бракеража.
5. 'Объем приготовленной пищи соответствует объему (весу) реz}лизованных порций и
количеству детей. Ежедневно по 5 контрольньrх порций пропускали через весы.
6. Горячая и холоднiш вода поступает бесперебойно. Посула моется по всем санитарно-
Гигиеническим требованиям. Имеется достаточное количество посуды, сколов, трещин нет.
В ходе проверки грубых нарушений не выявлено.

Вопросы .организации питания обу.rающихся рассматриваются на совещаниях при
директоре, на заседаниях педагогического совета, на родительских собраниях.

Питание осуществляется на основании примерного десятидневного меню, утвержденного
директором школы.

в обеденном заJIе вывешено ежедневное меню,, утверждённоФ директором с указанием
наименования блюд, выхода продуктов. Суточные пробы берутся и хранятся в холодильнике.
Выдача готовых блюд осуществJuIется после снятия пробы, результат фиксируется в
кЖурншrе бракеража готовой продукции).

Отпуск учащимся питания (завтрак и обед) в столовой осуществляется по классilм в
соответствии с графиком приема пищи, утвержденным директором школы (приказ Ns2l7 от
30.08.21г.). В режиме учебного дня для приёма пищи предусмотрены четыре перемены по 15-
20 минут.

Ана_ttиз накопительньIх ведомостей и меню позволяет сделать , вывод, что дети в
достаточном количестве получzlют мясо, овощи, р€lзличные каши, в том числе приготовленные
на МОлОке и т.д. Осуществляется витЕlN{инизация третьих блюд. Ведётся соответствующий
журнаJI.

Столовая посуда обрабатывается в соответствии с нормtlми СанПин. Обеденный за;r
эстетичнО оформлен, обеспечеН достаточНым количествоМ посадочных мест, но мебель стараJI,
требует зап{ены. .щля обеденного зала столовой новая мебель закrвана.

материа;lьно-техническaш база пункта питzlния . находится в удовлетворительном
СОСтоянии. Хранение продуктов и готовоЙ пищи осуществляется в соответствии с
санитарными нормttми. Оборудование и уборочный инвентарь промаркирован.

Заведены журн€tлы и заполняются регулярно:
l. <Журнал здоРовья>.
2. кЖурнал бракеража готовой продукции).
З. Меню, утверждённое руководителем имеется.



4. кЖурна_тl витtlминизации третьих и сладких блпод>.
5. <Журншr учёта температурного режима холодильного оборудования>.
6. Ведомость контроля за рационом питания
7. Сертификаты качества - имеются.

Выводы:
Питание обуrающихся мБоУ <Восходненскм школа имени в.и. Криворотова>

осуществJUIется в Ъоответствии с нормативньrми требованиями. Администрацией школы
организован административно-общественный контроль за организацией питания, качеством
поставляемой готовой пищи, за посещаемостью rIащимися столовой в соответствии с
установленным графиком питilния, организовано дежурство учителей по столовой.

рекомендации:
1. С целью улучшения качества горячего питtlния обуrающихся постоянно осуществJUIть

мониторинг удовлетворенности качеством школьного питания.
2. ЕжедневнО следитЬ за санитарным состОяниеМ пункта питания, ку<онной посуды и

специнвентаря.

Зам.директора по ВР
МБОУ <ВосходненскаrI школа
имени В.И. КриворотоваD В.Н. КозловскЕuI


