
Чек-лист

Тема: <<Органолептшческая оценка блюд п соответствие веса готовой

J€|/ Январь,2024

продукцпи заявJIеltпая выходу блюд>

лъ
п/п

Показатыlь качества/вопрос Да Нет

1 Есть ли прик,в о создании бракеражной комиссии? +
2 Есть ли положение о бракеражной комиссии? +

J
Есть журнал бракеража готовой продукши (прошит, пронумерован,
заверен печатью) +

4
Ведется ли журнал бракеража готовой продукшии (поdпuсu не менее 3
Lul ен ов бракераэtсн ой коtиuссuu) ?

-f

5
Выявлялись ли факгы не допуска к реtIлизации блюд и продуктов по

результатам работы бракеражной комиссии? V
6 От всех ли партий приготовленных блюд снимается бракераж? t
7 Есть ли контрольная порчия? +
8 Внешний вид и подача блюд эстетичен, вызывает аппетит? +

9

Щегустация родитеjulми готовых блюд:

Соответствуют ли блюда органолептическим покaх}атеJIям укЕванньrх в
технологических картах (вrrус, цвеm, запсlх, консuсmенцuя)? t

10

11

Ежедневное меню соответствует основному меню:

- по выходу массе блюда +
- белки, жиры, углеводы, калорийность +
_ по возрастным категориям +
_ учет сезонности +

12 Санитарное состояние обеденного зала

Созданы ли условия для соблюдения детьми правил личгiой гигиены

- мыло +
- буллажные полотенца +
- антисептик (лез. patTBop) +

13
внешний вид сотрудников (перчатки; головные уборы, одежда *
чистая) +

|4 Санитарное состояние посуды и столовых приборах (щщэl) б



15 Влага на посуде и столовых приборах
lrn

16 На.пичие салфеток на столах t
17 Проводится влажнм уборка после кzDкдого приема пищи

18 Санитарное состояние мебели (столы, сryлья) +L

Члеrш Родrтгельского кокгроJIя: 1.

2.r, а,а ф
3

4

5

+


